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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder og
rengøring, opbevaring af røget fisk i kølerum, procedurer for
saltning og røgning gennemgået, herunder frysning af fisken
inden koldrøgning. Gennemgået procedurer til sikring af
adskillelse af de forskellige batch under produktion, set
igangværende koldrøgning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pakkerum og skærerum, inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Røgeri, set der er insektnet for dør og vindue.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring og
varmebehandling. Konkret vejledt om dokumentation af
varemodtagelse af ferske laks fra ekstern leverandør. Set
analyseattest for Listeria fra 2015.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


