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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer samt egnet
måleudstyr til overvågning af kritiske kontrolpunkter. Ingen
anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Afdelingskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens egenkontrolprogram samt skemaer til
udfyldelse af gennemført egenkontrol. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er i gang med at udarbejde risikoanalysen, men
den er ikke kommet ud i afdelingskøkkenet endnu. Forholdet
vurderes ud fra omstændighederne, som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
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krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


