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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer på køl og frost.
Gennemgået procedurer for tilvirkning af, opbevaring af,
varmebehandling af og anvendelse af overskydende fødevarer
fra aften og weekendservering. Gennemgået virksomhedens
procedurer for kogning af bær. Kontrolleret adskillelse af
fødevarer i kølerum og køleboks med frugt og grønt.
Gennemgået procedurer for måling af tilstrækkelig
varmebehandling af fødevarer i weekenderne. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, køkkeninventarer og opvaskeafdelingen. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, tilstrækkelig
varmebehandling af fødevarer, tilstrækkelig nedkøling af
fødevarer og genopvarmning af fødevarer for perioden fra 1.
februar 2017 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige
revision af egenkontrolprogram via dokumentation af 2.
februar 2017, herunder gennemgået procedurer for kalibrering
af termometre. Gennemgået mulige metoder for kalibrering af
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termometre. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kolonialvarer fra lokal købmand,
herunder brød fra lokal købmand.
Ingen anmærkninger.


