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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedurer for styring af kølepligtige fødevarerder
opbevares uden for køl, vejledt om styring efter 3 timersregel
på flæskesteg starter fra produktionstidspunkt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Gulv og overflader samt inventar i salgsbod og lager, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionsområde, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
opstart.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.


