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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået håndtering for skadedyr.
Gennemgået håndtering af varemodtagelse og opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kundeområde, barområde.
Følgende er konstateret: Kælde fremstår med enkle plamagger
af snav. virksomheden oplyser de støvsuger straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: kælder herunder alle ind og udgange. Køkken
og kundeområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
plan for vedligehold
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


