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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle/fryseskab,
målt temperatur i køl/frys, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask. Ydet konkret vejledning
omkring korrekt opbevaring af stegt bacon.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirkningsområde og serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirkningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, set
dokumentation for udført kontrol af opvarmning af fødevarer,
temperaturkontrol af køl/frys for perioden maj-november 2017
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedure for oplæring af nye
ansatte
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af sodavandsfustager, ingen
anmærkninger.


