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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkkenet, barområde. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer. Målt temperatur i køleindretninger,
kølerum og fryserum. Gennemgået mundligt procedurer for
afdækning af fødevarer i køleskabe fx. små gryder med spis
klarer fødevarer. Gennemgået opvarmning af fødevarer i
friture. Gennemgået opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Salatbar og isbar i forhold til ta ting og overvågning.
Opvaskefaciliteter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet, opvaskeområde, barområde, køle-og
fryserum. Lager. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
bagdør. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling. Gennemgået resultaterne for
perioden september og frem til d.d. notering af hvilken sauce
der nedkøling. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg ud
fra virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.


