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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølemøbler. Gennemgået
virksomhedens procedure for buffet håndtering. OK
Gennemgået virksomhedens procedure for/ håndtering af
sygdom blandt personele. OK Generelt henvist til folder på
fvst.dk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring under produktion i
produktionskøkken: Ingen anmærkninger. Vejledt generelt
omkring øget fokus på svært tilgængelige steder. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Gennemgået virksomhedens dokumentation for
modtagekontrol, opbevaringskontrol og opvarmningskontrol i
perioden juli 2017 til dags dato. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


