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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Mundtlige procedurer for fermentering og nedkøling
af fødevarer. Gennemgået mundtlige procedurer for stegning af
kød til burgere og information om stegegrad til kunder.
Ydet generel vejledning om regler for adgang til håndvaske
samt generelt om tilstrækkelig kølekapacitet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i lagerlokale
ligger fugtige skærebrædder i lag. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Ydet generel vejledning om en tilstrækkelig
tørring af disse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opvaskeafsnit,
herunder opvaskemaskine og vaske, kølerum, køleskabe,
arbejdsborde, håndvaske, redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning, nedkøling og
indfrysning fra uge 40 2017 til og med dd. Gennemgået
risikoanalyse for køleopbevaring.



Restaurant Spontan

 

 

Guldbergsgade 29F

2200  København N

37586986

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-12-2017

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.
Der er kontrolleret for sporbarhed på kyllingevinger og cheddarost, i form af faktura. Ingen anmærkninger.


