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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning,
opbevaringstemperaturer køl og frys af fødevarer. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir. Det mobile køkken opbevarer
fødevarer i et ikke skadedyrssikret for-telt. Vejledt konkret om
at der ikke opbevares fødevarer eller fødevarekontakt
materialer i fortelt. Fordholdet vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: hygiejne overflader køkken og inventar, køle og
fryse-enheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken, tørvarelager
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret dokumentation for opvarmning,
nedkøling, opbevarinsgtemperaturer køl og frys af fødevarer.
Mobil køkken registrerer ikke varemotagelse. Vejledt konkret
om registrering/dokumentation af varemodtagelse.
Vejledt konkret om at der registreres/dokumenteres
varmeholdelse af mad i varmekasser.Opbevaringstemperaturer
køl og frys i enhedskøkkener kontrolleres/dokumenteres af
mobil køkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: personale uddannet i fødevarehygiejne
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og samhandel samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


