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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab,
servering af mad fra madvogn samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af køleskab, gulv,
emfang og loft i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Vedligeholdelse af udstyr og inventar i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige dokumentation for
opbevaring af kølepligtige fødevarer fra juni 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt i 1. 2. og 3. kvartal i 2017 - kontrolleret
økologiprocent-opgørelser fra centralkøkken. Set korrekt
skiltning samt forekomst at økologiske varer i virksomheden.
Ingen anmærkninger.


