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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
mundtligt redegjort for håndtering/kassation af fødevarer efter
endt julebuffet samt for varmebehandling af leverpostej og
varmholdelse af svinekam i dagligdagen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lager, Køle-og
fryserum, spise- og diskområde samt køkken med udstyr og
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og diskområde med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturer ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og varmholdelse fra januar 2017 til
d.d. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har et par gange nedkølet frikadeller i december
måned, men ikke dokumenteret tid og temperatur. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at de ikke
har aktiviteten på andre tidspunkter af året.
Vejledt generelt om dokumentation af nedkøling når der
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nedkøles fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med oplysning om, at information om allergene ingredienser i
fødevarerne kan fås på forespørgsel. Ingen anmærkninger.


