
Fuglereden

 

 

Bremdal Torv 2

7600  Struer

29189951

0
03-01-2018 1
22-09-2016

1
13-01-2015

1
04-04-2013

1
1  
 
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere.
Kontrolleret korrekt adskillelse og emballering af fødevarer i
køleskabe og frysere. Gennemgået procedurer modtagelse,
opbevaring og anvendelse/forarbejdning af hakkekød.
Gennemgået procedurer for anvendelse af overskydende
fødevarer efter servering til middag, virksomheden oplyser at
det er sjælendt at der er rester og de rester der er kasseres for
det meste. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, køkkeninventarer, køleskabe og frysere. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, tilstrækkelig
varmebehandling af fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af
fødevarer for perioden fra 11. september 2017 til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogrammet via skema 8.af 3. april 2017, herunder
gennemgået procedurer og mulige metoder for kalibrering af
termometre. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Gennemgået procedurer for instruktion af medarbejdere der afløser i køkkenet ved ferie og
andet. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret mærkningsoplysninger på fødevarekontaktmaterialer. Følgende
fødevarekontakmaterialer er kontrolleret, genbrugs plastkopper, genbrugs plas tallerkener og
genbrugsplastfade/plastskåle. Ingen anmærkninger.


