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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring og tørring af hænder. Målt temperatur i
køle-fryseindretninger med fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel kontrol af køkken herunder overflader
og udstyr der kommer i kontakt med fødevarer samt depot
rum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
herunder inventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Vindue stod åben ved køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsmuligheder med fluenet i tilfælde
af åbenstående vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol af
køleindretninger og opvarmning for perioden oktober 2017
frem til slut december 2017. Vejledt omkring overholdelse af
frekvenser for temperaturkontrol.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
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