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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret arbejdsgang
ved modtagekontrol af fødevarer, herunder fersk fisk samt
anvendelse af egnet desinfektionsmiddel. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølelister samt
øvrige produktionsudstyr. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
lagerlokaler i kælder. Ydet vejledning om skadedyrssikring af
lageret. Der er ikke noget, der tyder på skadedyrsangreb på
lageret. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om skadedyrssikring af fødevarelokaler
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoananalyse samt
stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling for de første 6 måneder i 2017. Ydet vejledning om
Fødevarestyrelsens egenkontrolskabelon, fastsættelse af
kontrolfrekvenser samt procedure for nedkøling
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. OK
Ydet vejledning om ophængning af skilt vedr. allergene
fødevareingredienser


