Kontrolrapport

Virksomhed Unik System Design A/S
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Adresse Boulevarden 19 E

Postnt/By 7100 Vejle

Denne kontrol, dato

04-01-2018

©

Tidligere kontrol
Dato 02-06-2016

©
©
©

sidelafl

CVR-nr. 17512692
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengering 1 Dato 21-02-2012
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfarendes bemzerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret arbejdsgang

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

ved modtagekontrol af fgdevarer, herunder fersk fisk samt

anvendelse af egnet desinfektionsmiddel. OK

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kglelister samt

gvrige produktionsudstyr. OK

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af

lagerlokaler i kaelder. Ydet vejledning om skadedyrssikring af

lageret. Der er ikke noget, der tyder pa skadedyrsangreb pa

lageret. Forholdet vurderes under de foreliggende

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud

A W N =

@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

generelt om skadedyrssikring af fédevarelokaler

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoananalyse samt

stikprgvevis dokumentation for udfgrt egenkontrol med

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og

nedkgling for de fgrste 6 maneder i 2017. Ydet vejledning om

Fedevarestyrelsens egenkontrolskabelon, fastsaettelse af

kontrolfrekvenser samt procedure for nedkgling

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fedevarer, er behgrigt uddannet i fgdevarehygiejne. OK

Ydet vejledning om ophaengning af skilt vedr. allergene

fedevareingredienser

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



