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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturopbevaring samt adskillelse af
fødevarer på køl og frost, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Håndtering ved hakning af fersk oksekød, samt
holdbarhedsstyring ved indfrysning af hakket oksekød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken og tilvirkningsområde,
herunder produktionsoverflader, kødhakker, opvaskemaskine
samt køle og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling, for perioden fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: Procedure for
information om allergene ingredienser til forbrugerne.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter.OK
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendt emballage er godkendt som
fødevarekontaktmateriale.


