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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og økologi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske faciliteter til vask og tørring af
hænder i køkken og på personale toilet.
Opbevaringstemperaturer i køleskab i køkken og fryser i
kolonialdepot.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, kolonialdepot, cafe og fest lokale.
Vejledt om krav til loftbeklædning over buffet servering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden November til dags dato. Gennemgået
virksomhedens egnekontrolprogram og risiko analyse på e
smiley, Kører dokumentationen af egenkontrollen for både
gårdbutik og cafe på samme e smiley.


