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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
klargøring af kød, herunder adskillelse til andre fødevarer, ok.
Kontrolleret at der er procedurer for håndtering af rester, ok.
Ansvarlig foretager altid selv faglig vurdering og oplyser at stort
set alle rester kasseres, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at køkkenlokalet er
sikret mod skadedyrs indtrængen. Herunder at der ikke er åben
ved rør og kabelføring og at rist over gulvafløb er fastgjort, ok.
Drøftet lukning af dør til spisesal, når køkkenet er
lukket/ubemandet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling i
perioden fra april 2017 til dags dato, ok. Vejledt generelt om
beregningsmodeller til kontrol ved nedkøling, der kan anvendes
såfremt man ikke har mulighed for måling efter tre timer.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer
for konstatering af skadedyr, ok. Drøftet revision i forhold til
mus.
Mærkning og information: Kontrolleret
sporbarhedsdokumentation på sidste indkøbte fødevarer, ok.
Der er fremvist kasseboner, da virksomheden selv handler. Der
er vejledt konkret om at virksomheden skal fremgår af disse
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kasseboner, således at det fremgår hver varen er købt af og hvem varerne er solgt til.


