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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Med luftføler målt
temperaturen i alle 3 køleenheder. Gennemgået procedurer for
varmholdelse af mad på en temperatur over 65 C i varmeskab.
Kontrolleret temperatur af skyllevand. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokalet, borde, vaskeområdet,
køleenheder og varmeskab. Ydet konkret vejledning om øget
frekvens af periodisk rengøring omkring opvaskeområdet og
over pizzaovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokalet og alt inventaret.
Ingen anmærkninger. Ydet konkret vejledning om, at overflader
skal være glatte og afvaskelige, herunder forkant mellem hylder
og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 3
køleenheder, frostskab og varmeskab. Kontrolleret stikprøvevis
for efteråret 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport og
offentliggørelse på hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


