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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask,
adskillelse, metode for varemodtagelse, procedure for buffet
og anretning, opbevaringstemperatur i køle og frost møbler,
mulighed for god arbejdsgang ved opvask og ved produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skabe, skuffer, gulv, redskaber, inventar,
opvaskemaskine, greb, kundeområde, vægge og udstyr
fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende: Afløb. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opvarmning,
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden fra
sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


