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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperatur i køl
og frost, håndhygiejne inden påbegyndelse af aktivitet i
køkkenet og at der er sæbe og engangspapirhåndklæder ved
håndvask i køkken. Vejledt virksomheden konkret i
varemodtagelse af fødevarer i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt virksomheden konkret i rengøring
af skuffer og gulv og lister under bord i køkken - vurderes som
en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har oplyst, at de får
nyt køkken ultimo januar 2018.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomheden har Fødevarestyrelsens
egenkontrolprogram for simpel tilvirkning samt risikoanalyse.
Set dokumentation for opvarmning af fødevarer og
temperaturopbevaring i perioden oktober 2017 til d.d. Set
dokumentation for varemodtagelse d.d. Vejledt virksomheden
konkret i at anvende skemaer til dokumentation med mulighed
for korrigerende handling og frekvens, at der sker en variation
for dokumentation for opvarmning af fødevarer og frekvens for
varemodtagelse følges
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


