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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
hygiejnisk produktions flow i køkken samt hygiejnisk
opbevaring af fødevare på køl herunder adskillelse og
temperatur i køleskab. Vejledt konkret om at sikre desinfektion
af overflader der kommer i kontakt med fødevare samt om krav
til godkendelse af desinfektionsmiddel. .
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken herunder vægge, lofter, gulv samt ovn , plader til ovn og
opvaskeaskine. Virksomehden har redegjort for periodisk
rengøring af svært fremkommelige steder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: køkken samt kundeområde herunder døre og
vinduer. Køleskab samt fryserum. Virksomhedne har et
funktionsdygtigt overflade og indstikstermometer.
Virksomheden meddeler plan for løbende vedligeholdelse af
paneler i køkken, samt riste i køleskab samt en udsugning som
skal føres frem til ovn. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Side 2 af udleveret kontrolrapport er ikke synlig. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


