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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav, temperaturer i
køle- og fryseenheder, faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Vejledt generelt om regler for vaske i en
fødevarevirksomhed. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar samt
vaskbare overflader i produktionsområder. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionsområder samt virksomhedens affaldshåndtering.
OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for gennemført kontrol i perioden august 2017
til d.d. indenfor modtagelse og opbevaring af fødevarer samt
opvarmning og nedkøling af fødevarer. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport. OK. Vejledt konkret om at kontrolrapporten
ikke må til-/overdækkes af andre opslag.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse
af tilsætningsstoffer herunder bl.a. farvestoffer, smagsessenser
og atamon, virksomheden anvender kun tilsætningsstoffer i
små mængder. ok. Vejledt konkret om yderligere information
på tilsætningsstoffer med begrænset anvendelse samt ikke at
anvende atamon.


