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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse
mellem råvarer og færdigvarer i køleskabe. Efterprøvning af
temperatir i køleskabe. Sæbe og papirhåndklæde ved
håndvaske i produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået indretning, vare- og
personaleflow i ombygget produktionskøkken. Ok. Vejledt
konkret om flytning af oprulningsstativ med spuleslange til
gulvvask, samt renovering eller udskiftning af rulleborde med
afskallet maling på kanter og rust på hjul.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for kontrol af køle-frostopbevaring,
varemodtagelse af kølevarer, varmebehandling og nedkøling
for perioden maj 2017 til d.d.. Vejledt konkret om revision af
egenkontrollen ved overtagelse af ansvar for afdelingskøkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
flæskesmåkød, oksesmåkød, grønsager og mælk ved
følgeseddel. Ok.
Vejledt generelt om sporbarhedsreglerne.


