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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Fremstilling af spare-ribs og klargøring af salater, hygiejnisk
adskillelse og tildækning af fødevarer i kølerum, procedurer
ved nedkøling, opbevaringsforhold og skadedyrssikring ved
håndtering af fødevareaffald, samt procedurer for kontrol med
hygiejne ved tag-selv buffet. Virksomhedens leder har
redegjort for anretning, anvendelse af tænger og overvågning
af buffetområdet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandard under
produktion, i køkken, buffetområde og lagerlokaler. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Revision
af risikovurdering jf. vejledning fra sidste kontrolbesøg,
stikprøvevist dokumentation for kontrollens gennemførelse,
samt meddelelser fra leverandører om tilbagetrækninger og
virksomhedens reaktion. Ingen anmærkninger. Virksomheden
er konkret vejledt om muligheden for anvendelse af elektronisk
egenkontrol.
Mærkning og information: Kontrolleret videregivelse af
oplysninger om allergene ingredienser. Virksomhedens leder
har redegjort for procedurerne og oplyst, at der skiltes med, at
kantinens brugere kan få informationer om allergener ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.


