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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringsforhold i kølere og frysere, herunder temperaturer,
hygiejnisk adskillelse, tildækning og mærkning af fødevarerne.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af lokalerne. Der er opsat fluenet i
opvaskelokalet og kartoffelrummet er renoveret. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultatet. køkkenets leder har redegjort for
frekvenser og vist dokumentation. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret procedurer for
hygiejneuddannelse. Køkkenets leder har oplyst, at ledere i
køkkenet har gennemført certifikatuddannelse i
fødevarehygiejne. Husets brugere som inddrages i køkkenets
aktiviteter instrueres ved sidemandsoplæring.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for
videregivelse af oplysninger om allergene ingredienser. Det er
oplyst, at brugerkredsen er kendt og potentielle allergier ligeså.
De pågældende orienteres personligt, hvis der indgår
allergener i konkrete retter. Ingen anmærkninger.


