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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedure for varemodtagelse. Set buffet servering af dagens
ret. Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer i
kølerum, fryserum samt grøntkølerum. Håndtering af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af grøntafdeling, ovne, emhætte,
kølefaciliteter, opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af udstyr i
køkken. Kniv fra pålægsmaskine fremstår med påbegyndt rust i
midten. Vurderet som bagatel. Vejledt generelt om
vedligeholdelsesregler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Set dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling siden
august-december 2017. Virksomheden oplyser, at der ikke
nedkøles mange fødevarerester i hverdagen. Vejledt konkret
om dokumentation for nedkøling af fødevarer til weekenenden.
Vejledt virksomheden om egenkontrolprocedurer i forbindelse
med udlejning af køkken i sommerferien.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer, herunder store fryseposer og
genanvendelse af plastbøtter. Ingen anmærkninger.


