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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer og adskillelse af fødevarer i køl/frys,
hygiejniske håndvaskefaciliteter i køkken og toiletter i kælder,
procedurer for opbevaring under salg/servering, samt
håndtering af rester, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken under og
efter produktion, samt køle/frysemøbler, lagerfaciliteter og
toiletter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, salgs/serveringsområde, lager- og toiletfaciliteter i
kælder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden
egenkontrol er baseret på risikoanalyse, samt den førte
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarning og nedkøling i perioden fra 22. september 2017 til
d.d., ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for styring
af sporbarhed 1 led tilbage, ingen anmærkninger.



Holstedgaard

 

 

Ringstedgade 196

4700  Næstved

26616212

Kontrolrapport

side 2 af 2

17-01-2018

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og risikoaktiviteter: Ingen anmærkninger.


