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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperatur i køle/fryseskab i afdelingskøkkenet.
Set hygiejniske faciliteter til vask og tørring af hænder.
Virksomheden har redegjort for procedurer ved tilvirkning af
smørrebrød i afdelingskøkkenet og tilberedning varetages af
plejepersonalet som er instrueret i hygiejne regler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan og egenkontrolprogram. Set dokumentation for
genopvarmningstemperatur for perioden November2017 til
dags dato.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur på køl/frost
er ikke dokumenteret siden oktober måned 2017. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse idet køkkenet har været under
renovering i efteråret 2017 og produktion af fødevarer er under
renovering foregået i midlertidig køkken. I virksomhedens
egenkontrol er der en beskrivelse for rengøring af køleskab,
temperatur kontrol og dato tjek hver torsdag, og rengøring er
blevet dokumenteret. Vejledt konkret om evt.
løsningsmuligheden for gode arbejdsgange og om nødvendigt
faste procedurer for dokumentation af
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opbevaringstemperaturen på køl og frost.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af mælk, pålæg, færdigretter i
køleskab. Virksomheden har redegjort for forskellen på datomærkning med bedst før og mindst holdbar til.
Virksomheden har nedskrevet procedurer for tjek af holdbarhedsdato på fødevarer, ved rengøring af køleskab
hver torsdag. Ingen anmærkninger.


