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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur, køleskabe og fryser. Personlig
hygiejne - der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand
ved håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og lager.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og lager. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden
har termometre til måling af fødevarer. Kontrolleret den ene
termometer. OK. Vejledt om kalibrering ved brug af kogende
vand og iskoldt vand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opvarmning og opbevaringstemperatur i 2018. OK. Kontrolleret
varemodtagelse fra juni 2017 til 2018. Der mangler at
dokumentere et par måneder i 2017. Virksomheden oplyser,
der er fælles modtagelse af fødevarer i huset, og det andet hus
dokumenterer varemodtagelse. Virksomheden er vejledt om at
beskrive procedure for varemodtagelse i egenkontrolprogram,
hvor der defineres, hvilket hus står for dokumentation af
varemodtagelse. OK. Vejledt om at virksomheden selv vurderer
frekvens for dokumentation af egenkontrol.
Vejledt generelt om regel for nedkøling af fødevarer.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
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tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK. Vejledt om mere synlig ophængning af kontrolrapporten.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og aktiviteter: Ingen anmærkninger. Virksomhedens
risiko aktiviteter opdateres af Fødevarestyrelsen.


