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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering
under produktion af hotdogs, håndvaskefaciliteter, og
temperaturer på køl i vognen, ok.
Hygiejne: Rengøring: Lokalet med inventar og produktbærende
flader kontrolleret, ligeså renholdelse omkring "foderbræt" ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået boden m. inventar, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentaiton for kontrol
med alle kritiske kontrolpunkter det seneste ½år, ok. Der har
været et enkelt udfald i december - bagatelagtigt - der
sanktioneres ikke ved dette tilsyn. Vejledt om at nå helt op på
de angivne temperaturer ved varmebehandling og
varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Mærkning og information: Kontrolleret menutavler og
beskiltning med allergeninformation, ok.
Godkendelser m.v.: Cvr-nummer kontrolleret, ok.


