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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer, orden,
adskillelse ved opbevaring af fødevarer set og fundet iorden.
Procedurer ved varmebehandling, nedkøling, modtagelse af
råvarer, tilberedningsprocedurer gennemgået uden
anmærkninger. Ved buffetservering er der lange skeer/tænger
til tag selv, håndtering af rester/varmebehandling eller
kassering, ok. Adgang til håndvaske faciliteter i køkken og
opvask, ok.
Hygiejne: Rengøring: Rengørring i køkken, opbask, i kølere,
kølerum set og fundet iorden. Opvask i maskine med skyl over
80 grader, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler fremstår nyetableret med
vaskbare overflader, nyt inventar og udstyr, so.
Virksomhedens egenkontrol: Internet baseret
egenkontrolprogram og risikoanalyse samt dokumentatione
efter ugentlig kontrol efter varemodtagelse, køleopbevaring,
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varmebehandling og nedkøling fra start til d.d. set, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport ophænges synligt ved indgang, ok
Mærkning og information: Skilt med oplysning om allergener er opsat, ok
Godkendelser m.v.: 1 tilsyn i virksomhedens nyetablerede lokaler. Kantine med daglig tilberedning af frokost til
virksomhedens pt. 105 ansatte. Frokost med lun ret, salater m.m. ved buffet servering. Kapasitet fundet iorden
til virksomhedens aktiviteter og sortiment.


