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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Tildækning og opbevarings temperaturer i kølerum og
fryseskabe i kolonialdepotrum. Faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Drøftet varmholdelse af retter og håndtering
af rester fra buffet. uden anmærkninger.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for bedre adskillelse af
kød og grønt i kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden november 2017 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret ophængning af skilt
med allergene oplysninger kan fås ved henvendelse til
køkkenpersonalet, ok. Vejledt generelt om muligheden for en
mere synlig placering af skiltet.


