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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret, at håndvask er
forsynet med rindende varmt og koldt vand og faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne , opbevaring af
fødevarer, herunder er opbevaringstemperaturer målt i køl og
frost , ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i køkken og serveringsområde,
herunder også inventar og materialer der kommer i berøring
med fødevarer , ingen anmærkninge
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For perioden Juli 2017 - Januar 2018, er
dokumentation, for udført egenkontrol gennemgået, herunder
er dokumentation for: temperaturkontrollen for køl og frost,
varmholdelses-kontrollen af vogne, samt set de udarbejde
risikoanalyserne, ingen anmærkninger, vejledt konkret om at
dokumentation for den årlige revision, skal udføres en gang
årligt
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


