
Clean Company

 

 

Lindevej 32

4130  Viby Sjælland

34255024

25-01-2018 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, kaffeområde, lagerlokale,
toilet og forrum, maskiner og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, maskiner, gulv, vægge, loft
og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontrolprogram, risikoanalyse og
stikprøvevis dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra åbning til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Sporbarhedsdokumentation for indkøb
af fødevarer fra dansk registreret fødevarevirksomhed jf. faktura.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Engangsemballage.


