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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølereol med mælkevarer til
3,9 °c, ved fersk fisk til 2,2 °c.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af butik, låger til
mælkekøler, grøntafdeling, brødskab. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturkontrol af kølereol med
pålægsvarer mv og i kølekumme med fersk fisk fra 1. juni 2017
til den 29. januar 2018.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af nedsatte leverpostejer, nedsatte
jægerpølser og røget skinke, ingen anmærkninger.
Kontrolleret for mærkning af allergene ingredienser ved opslag
og QR-kode for uemballerede brødprodukter opbevaret i
brødskab. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer
fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret store og små brødposer


