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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
køl og frost. OK. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
indstilling af køleskab i køkken som viste 7,5 grader.
Kontrolleret emballering, opbevaring og adskillelse af fødevarer
på køl og frost. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølekabe,
frostskabe, tørvarerum samt opvaskemaskine. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
køleskabe og frostskabe. OK. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for udbedring af gulv i tørvarerum så det
fremstår helt, glat og rengøringsvenligt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. OK. Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer i køl og frost samt
opvarmning for perioden januar 2017 - januar 2018. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at den person, som
håndterer fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne.
OK.


