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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, temperaturopbevaring og at der er
engangspapirhåndklæder og sæbe ved håndvask i køkken. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken og at der er en
dobbeltvask, hvoraf den ene er en håndvask. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opvarmning og
temperaturopbevaring i perioden oktober 2017 til d.d. Vejledt
virksomheden konkret i at have et egenkontrolprogram med
procedurebeskrivelser og skemaer til dokumentation med
mulighed for frekvens og korrigerende handling evt. anvende
Fødevarestyrelsens eksempel på egenkontrolprogram. Vejledt
virksomheden konkret i at følge frekvens for opvarmning af
fødevarer. Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1, 2 og 6 udarbejdes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport ophængt.
Ok. Vejledt virksomheden konkret i at kontrolrapporten flyttes,
så den er tilstrækkelig synlig/læsbarved indgang til køkken.


