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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i køle/frostrum, procedure for
håndtering af fødevarer under produktion samt der forefindes
anordning til hygiejnisk vask af hænder ved alle håndsvaske.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktions og serveringsområde samt opvaske afd. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for udført egenkontrol af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse og
opvarmning/nedkølning fra december 2017 til d.d. samt
virksomhedens procedure for håndtering og dokumentation af
tilbagetrækninger. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


