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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
metode for anvendelse af sousvide tilberedning. Virksomheden
har redegjort for temperatur og holdetid uden anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for varmrøgning af laks samt
tilberedning af rullepølse. Ok. Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i 2 kølere og 1 fryser uden
anmærkninger. Virksomheden redegjorde for metode der
sikrer holdbarhed og styring af krydderier. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedlighold i virksomheden, herunder udskiftning af udstyr.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmebehandling,
nedkøling og sous vide tilberedning for 2018. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har en skriftlig
risikoanalyse i forhold til varemodtagelse og bagning. Ingen
anmærkninger. Virksomheden er vejledt konkret omkring
risikoanalyse i forhold til varmebehandling (blanket 6).
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: røget lask, kalveklump og olivenolie. Virksomheden
har fremvist faktura. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
at faktura altid skal kunne fremvises på forlangende.
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Emballage m.v.: Stikprøvevis kontrolleret anvendelse af egnet plastmateriale til opbevaring af fødevarer. Ingen
anmærkninger.


