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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køleskabe og
frysere i køkken, samt i køle- og fryseenheder i sushi
produktion nær sushi-bånd. Gennemgået procedure for
running sushi, herunder anvendelse af p-skive og
forskelligfarvede tallerkner, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af sushi-bånd, tallerkner til sushi,
produktionsområder med bordoverflader og køleinventar til
sushi, samt opvaskemaskine i køkken og køleskabe og frysere.
Personale har redegjort for gode arbejdsgange for rengøring af
køleskabe i køkkenet, ok. Generelt vejledt om rengøring af
udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af frysere i kælder, sushi-bånd
og tallerkner til sushi, bordoverflader i produktionsområde
med sushi, ris-koger, samt gummilister i køleskabe i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for gennemført egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fersk fisk og pH-måling af sushi ris fra
november 2017 til dags dato. Generelt vejledt om egenkontrol.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastbakker med låg i forskellige
størrelser.


