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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden,
adskillelse af forskellige råvare opbevaring på køl og frost samt
set funktions dygtig termometer til styrring af varmholdelse af
pølser i bagerudsalget, Følgende er konstateret: Der er målt
temperatur med indstiks termometer i pølser på varmeplade,
her er målt 58 grader. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om varmholdelse af pølser skal
ske ved en temperatur på 65 grader eller der over.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret bageri med inventar og lager.
Følgende er konstateret: Der er mangelfuld rengøring
køleskabe, omkring røre arm på begge røremaskine, på
håndtag til beholdere, ydersiden af opvaskeren og under
vasken i bageriudsalget. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om højere rengørings niveau i
hele bageriet og på tilhørende lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler, Følgende er
konstateret: Der er hul i loftet 2 steder og gulv der er i stykker
på lageret og der opbevares spande på rå træ hylder i
produktionen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om at i lokaler hvor der opbevares fødevare skal
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overfladerne være glatte, vaskbare og ikke absorberende.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret varmholdelse, varmebehandling og nedkøling siden sidste kontrol til
dags dato, ingen anmærkning.


