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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, håndtering og opbevaring af
fødevarer i køleinventar og fryserum, herunder temperaturer,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, varmeholdelse af pølser samt
procedure for temperaturmåling af pølser og desinfektion af
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik, tilvirkningsområde,
fryserum, personale/kunde toilet og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
butik, lager, køleskabe og fryserum. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for kontrol efter
varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på køl/frost,
varmebehandling af fødevarer, rengøring af kaffemaskinen,
vedligeholdelsesplan og skadedyrskontrol (set rapport fra
skadedyrsbekæmper af den 14.02.2018) for perioden fra januar
2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. OK


