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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse,
datomærkning og overdækning af fødevarer med film,
håndtering og opbevaring af fødevarer under lagring og
produktion herunder temperaturer i køle/fryserum og samtlige
køleenheder, personlig hygiejne og faciliteter for hygiejnisk
håndvask med sæbe, papir og varm vand i vandhanen,
procedure for take away mad. OK. Vejledt om at der ikke må
opbevares kasser med fødevarer på gulv i kølerum.
Virksomheden har flyttet kasser fra gulv til hylder under
tilsynet, vurderet under bagatelgrænse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring under produktion
af køkken, opvask, salgsområde, udstyr og inventar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, køle/fryserum, lager, salgsområde, udstyr og inventar.
OK. Vejledt om afskallende maling på røre og loft i opvaskerum,
under bagatelgrænse ved dette tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Set dokumentation for
kontrol efter varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på
køl/frost, opvarmning og nedkøling, varmeholdelse af
fødevarer for perioden fra januar 2017 til d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK


