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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering
under forberedelse af varm frokostret, procedurer for
nedkøling af varmebehandlet suppe, temperaturer i køleskabe i
køkken og lager, og håndvaskefaciliteter i køkken og
personaletoilet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Produktbærende flader, inventar og
redskaber i køkken og lagerlokale kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Køkken m. opvask og lager
gennemgået, også for sikring mod skadegørere, ok. Vejledt om
lukning af enkelte huller v. rørgennemføringer på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Set relevant risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for udførte kontroller
med alle kritiske kontrolpunkter siden sidste tilsyn, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Uddannelse i hygiejne: Køkkenleder er faglært og medarbejder
brhørigt instrueret, bl.a. med set skriftligt materiale, ok.


