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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
anvendelse af fersk hakkekød, herunder anvendelse indenfor
24 timer. Vejledt konkret om metode, for datomærkning og
klokkeslet, således det sikres, at kødet anvendes indenfor 24
timer. Kontrolleret virksomhedens faciliteter for personaletoliet
og vejledt konkret om løsningsforslag for at sikre, at dette toilet
anvendes og er aflåst. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
områder: Røremaskine, tilvirkningsområde, lokale med opvask
og arbejdsbord herunder opvaskemaskine og røremaskine til
produktion af pizzadej og personaletoilet. Vejledt generelt om
metode for renholdelse af svært tilgængelige områder,
herunder område ved håndvask samt renholdelse af
personaletoilet. Yderligere er virksomheden konkret blevet
vejledt om løsningsforslag, for skift af hyldekanter i
tilvirkningsområde og gummilister i køleskab med pizzadej, da
disse ikke fremstår rengøringsvenlige. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol i forbindelse varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køle og fryseanordninger, opvarmning
og nedkøling i perioden november 2017 til dags dato.
Virksomhedens frekvens på dokumentation af opvarmning og
nedkøling overholdes ikke fra 16. januar 2017 til dags dato.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt
om overholdelse af fastsatte frekvenser i egenkontrollen. Ok.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret at virksomheden kan oplyse om allergener ud fra
menukortet. Følgende produkter er kontrolleret: Kebab, kylling, bearnaise sauce og pepperoni. Ingen
anmærkninger.


