Kontrolrapport

Virksomhed KOLDING KOMMUNE

©]

Denne kontrol, dato

KULTURHUSET 22-02-2018 @
Adresse Levisonsvej 22
Postnr/By 6000 Kolding Tidligere kontrol
CVR-nr. 29189897 Dato 17.11-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengaring 1 Dato 97.01-2014
Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 1
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

uden anmaerkninger: Opbevaring, afdeekning og temperaturer

af fedevarer i kgle og frostskabe, gennemgaet procedurer for

tilberedning og servering af varm mad. Drgftet procedurer og

forhold vedrgrende nedkgling af varme retter, vejledt om gget

kelekapacitet og/eller anvendelse af blaestkgler til formalet.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renggring af lokaler og inventar.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

anmaerkninger: Set dokumentation for opvarmning,

varmholdelse, nedkgling, varemodtagelse samt

opbevaringstemperaturer kel/frost for perioden oktober 2017

til februar 2018. Vejledt om fastlagte frekvenser for

dokumentation samt opdatering af risikoanalyse og

egenkontrolprogrm saledes den tilpasset virksomhedens

fedevareaktiviteter.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fodevarer, er behgrigt uddannet i fedevarehygiejne. OK.

Maerkning og information: Vejledt om regler vedr. information

om allergene ingredienser, at virksomheden som minimum skal

skilte med, at oplysninger kan fas pa forespgrgsel.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



