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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort
for arbejdsgange i forbindelse med adskillelse af processer i
køkkenet for at mindske kontaminering samt procedurer for
opbevaring af fødevarer på buffet. Virksomheden har
endvidere redegjort for procedurer i forbindelse med
håndtering af rester fra salatbar. Vejledt konkret i at holde dør
til toilet og forrum lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale og
køkkeninventar. Virksomheden har redegjort for procedurer i
forbindelse med rengøring af kaffeautomat samt frituregryder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
samt udgangspartier.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste tilsyn til d.d.


