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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
fødevarer der skal opbevares ved maks +5 grader eller maks
-18 grader, endvidere er der kontrolleret for adskillelse af
fødevarer typer samt beskyttelse af fødevarerne, så risiko for
kontaminering minimeres. Herudover er kontrolleret for
tilstrækkelig med mulighed for håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: På hyldestativ i
kølerum er der enkelte sort belægninger. Område ved vask i
baren samt skraldeskab er let snavset. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
køkken med inventar og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af Vinduer og yderdør i
produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden fra sidste kontrolbesøg til d.d. indenfor
relevante områder i programmet. Virksomheden er konkret
vejledt om regler for håndtering/produktion af sous vide og
fermentering, herunder tilpasning af risikoanalyse og
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egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer.


