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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskilellse af fødevarer i
køleskabe og frysere, herunder stikprøvekontrol af
temperaturer. Opbevaring af tørvarer i skabe på lager og i
køkken. Modtagelse og opsætning af varm og kold mad fra
centralkøkkenet. Opvarmning af suppe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Anretterkøkken, lager i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lager i kælder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
egenkontrolprogram og set dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning og opbevaring. Der
dokumenteres ikke for temperatur på buffet, da man kører
efter 3-timers reglen, dvs. alle varer kasseres kl. 13. Vejledt
virksomheden konkret om overvågning og dokumentation for
nedkøling i blæstkøler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for prcedurer for
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oplæring og uddannelse af frivillige ved sidemandsoplæring og ved interne instruktioner.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.


